
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
Neue Churer Gourmet-Card 
 
Diner Trois - eine Gourmet-Card für drei 
Restaurants 
 
Mit Diner Trois lancieren die drei 
Churer Restaurants „Klein Waldegg“, 
„Romantik Hotel Stern“ und „Va 
Bene“ Mitte Dezember gemeinsam 
eine neue Gourmet-Card. Eine 
wahrlich köstliche Geschenksidee. 
 
Drei Diner in drei Restaurants: Die drei 
Churer Restaurants „Klein Waldegg“, 
„Romantik Hotel Stern“ und „Va Bene“ 
setzen Mitte Dezember für alle 
Feinschmecker und Geniesser ihre 
gemeinsame Gourmet-Card  Diner Trois 
aufs Menü.  
Mit dieser neuen Churer Gourmet-Card 
der gehobeneren Art haben deren 
Inhaber die Möglichkeit, drei 
verschiedene Restaurants und die 
jeweils speziellen Kreationen der drei 
verantwortlichen Küchenchefs zu einem 
Vorzugspreis kennenzulernen. Dabei 
verspricht jeder der drei Abende ein 
ganz besonderer zu werden: mal 
gediegen-gutbürgerlich, mal natürlich-
gemütlich, mal trendig-modern.  
 

 
 
 
 
 
 
 
Drei Gutscheine für drei Diner 
 
Die Churer Gourmet-Card Diner Trois 
enthält drei Gutscheine für je ein 
Mehrgang-Diner in den drei beteiligten 
Gastrobetrieben „Klein Waldegg“, 
„Romantik Hotel Stern“ und „Va Bene“. 
Im Preis von 198 Franken sind laut 
Menübeschrieb nebst den drei 
verschiedenen Gourmet-Menüs auch die 
Getränke dazu inbegriffen.  
„Bei der gemeinsamen Erarbeitung des 
Projekts Diner Trois merkten wir schnell 
einmal, dass in unseren drei Häusern die 
gleiche Passion für gute Küche und ein 
gewisses gastronomisches Erlebnis 
gepflegt wird“, sagt Adrian Müller, 
Mitbesitzer und Gastgeber „Romantik 
Hotel Stern“. Glücklicherweise teile auch 
Graubündens erstes Mineralwasser 
Passugger-Allegra diese Leidenschaft, 
weshalb diese Partnerschaft sehr 
geschätzt werde. Jan Munnikhuizen, 
Küchenchef im „Klein Waldegg“, 
unterstreicht, wie wichtig das 
Zusammengehen der drei auf dem Platz 
Chur im Gourmet-Bereich bedeutenden 
Restaurants ist: „Eine gute 
Zusammenarbeit im Gastgewerbe ist 
nicht selbstverständlich. Schön, dass 
meine Kollegen so spontan auf meine 
Initiative hin reagierten haben und wir 
zusammen zeigen können, was unsere 
Küchen zu bieten haben.“ Gerade in 
einer Zeit wie heute, in der alle schon 
alles haben, sei Diner Trois auch eine 
ideale Geschenksidee. Eine Art 
Zeitgeschenk mit gutem Essen und 
vergnügten Stunden in schönem 
Ambiente. 
 
Genuss - Diner Trois  
 
„Die Kreationen und die 
Zusammenstellungen der Speisen sollen 
schon beim Lesen und Studieren des 
Menüs Lust und Vergnügen zum 
Schlemmen bereiten“, sagt Jürg 
Stauffer, Küchenchef im Restaurant „Va 
Bene“, der als Hauptgang seines Diner  



 
 
 
 
Trois beispielsweise ein gebratenes US-
Filet mit Kruste „Val Lumnezia“ auf 
Malanser Rotweinjus mit frittierten 
Kartoffelkrapfen und marktfrischem 
Gemüse servieren wird.  
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
Die ganz besonderen Gaumenfreuden 
zu je vier Gängen können mit den Diner-
Trois-Gutscheinen vom Montag, 12. 
Januar bis Donnerstag, 30. April 
eingelöst werden. Jeder der drei 
Gutscheine ist für eine Person gültig und 
übertragbar. Die drei Churer Restaurants 
können an allen Wochentagen besucht 
werden.  
 
 

  
 
 
Die Küchenchefs 
 
Martin Brunner               Jan Munnikhuizen                                  Jürg Stauffer 
Romantik Hotel Stern   Restaurant  Klein Waldegg               Restaurant  VA BENE 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


